
-Fainette e foie
-Cicorine selvatiche con purea di

fave e pane fritto
-broad beans and chicory 

with fried bread

 
Antipasti

-Fantasia di ortaggi alla scapece

-Pitta salentina

-Fritto misto della casa
-Polpette, crocchette di patate, pettole,

verdure pastellate,  
 -mixed fried meatballs, fried vegetables, 

potatoes croquette, pettole
 

-Peperoni, zucchine e melanzane, pane tritato, aceto 
-Pepper, zucchini and aubergine with bread and

vinegard

-Focaccia di patate ripiena con soffritto di cipolle,
capperi e olive

-Potato focaccia with onion, capers 
and olives

€9,00

€8,00

€12,00

€9,00



-Burratina, primosale, 
formaggio stagionato, caciocavallo 

-Ricotta cheese, primosale, aged cheese, caciocavallo 

-Alici in pastella

-Polpettata

-Formaggi del casaro

-Graten di cozze

-Salumi norcini 

-Alici fresche fritte in pastella 
-Fried anchovies in batter

 

-Norcitella, prosciutto
crudo, capocollo, salame

lardellato, ciauscolo
-Norcitella, prosciutto,

capocollo, salame,
ciauscolo 

 

-Cozze gratinate con pane, formaggio e
prezzemolo

-Mussels gratin with bread, cheese and
parsley

 

-Polpette fritte, sugo di pomodoro fresco, 
formaggio ricotta e basilico

-Meatballs with fresh tomato, ricotta cheese 
and basil

I Taglieri

€10,00

€14,00

€16,00

€10,00

€8,00

-Focaccina
-Focaccia con origano, sale e olio 
-Focaccia with origan, salt and oil €4,00



Primi
piatti

-Parmigiana

-Melanzane fritte  in pastella, sugo di pomodoro
fresco, mozzarella e formaggio

         -Fried aubergine with cheese, tomato, basil
and mozzarella 

-Melanzana ripiena 
-Guscio di melanzana fritta ripiena di pasta, polpa di melanzana,

salsiccia, guanciale, scamorza e parmigiano
-Fried eggplant with pasta, aubergine, sausage, 

pork cheek, scamorza and parmesan

-Ciciri e tria
-Tria (pasta fresca) con ceci 

-Tria (homemade pasta) with chickpeas 

€13,00

€12,00

€13,00



-Del casaro
-Orecchietta di semola casareccia e ricotta fresca

-Homemade pasta with fresh ricotta cheese

Le orecchiette

-Della masseria
-Orecchietta di semola casareccia,
sugo di pomodoro fresco, polpette e

ricotta forte
-Home made fresh pasta with tomato,

meatballs and strong cheese
                                            

-Tria
-Tria con sugo di pomodoro fresco e pezzetti di carne mista

-Homemade fresh pasta with fresh tomato and meat €12,00

€13,00

€12,00

-Lasagna di mare
-Lasagna ripiena di ragù di mare e

besciamella
-Lasagna with fish souce and

bechamel
                                            

€18,00

-Tubettino allo scorfano 
-Tubettini con sugo di scorfano, cozze e

menta 
-Tubettino with rockfish, mussels, and

mint 
                                            

€18,00



Secondi
piatti

-La pignata
-Pezzetti di carne di cavallo cotta in aromi 

per 4 ore
         -Stewed horse meat with fresh tomatoes

and flavoring, cooked for 4 hours 

-Lumaca salentina 
-Lumaca di allevamento locale arrosto con preparato di

olio, sale e pepe 
         -Roasted local farmed snails with oil, salt and black

pepper 

€13,00

€13,00

-Tagliata mediterranea
-Tagliata di manzo con melanzane, 

salsa al datterino giallo 
e caciocavallo 

-Sliced beef steak with aubergine, 
yellow tomato’s ketchup 
and aged caciocavallo €22,00



-Entrecote
-Entrecote di scottona 250gr

-Entrecote 250gr
                                            

-Fiorentina 
-Grilled T-bone steak 

Carne alla griglia

€20,00

€7,00 l’etto

-Paranza fritta
-Misto di pesce azzurro fresco e

gamberetti, infarinati e fritti
-Mixed fried fish       €16,00

-La pignata di mare
-Polpo cotto in aromi per 4 ore e patate 

-Octopus cooked with flavorings for 4
hours with stewed potatoes 

                                            
€16,00

-Polpo scottato 
-Polpo scottato con burrata, carosello,

pomodoro secco e pesto di olive leccine 
-Seared octopus with burrata, cucumber,

dried tomato and olive pesto 
                                            

€16,00

-Costata 
-Grilled rib-eye steak €7,00 l’etto



Contorni

-Cipolla caramellata
-Cipolla con olio, aceto e zucchero

         -Caramelised onion with oil, vinegard and sugar 

-Verdure cotte 
-Verdure di campagna cotte al vapore

         -Mixed country vegetables 

€6,00

€6,00

-Cruditè
-Finocchio, sedano, carote

         -Fennel, celery and carrot €6,00



-Al forno 
-Patate a spicchi cotte al forno 

-Baked potatoes 
                                            

Patate

€5,00

-Insalata mista
-Insalata verde, radicchio, carota e

pomodoro
-Mixed country vegetables   €5,00

-Chips fritte 
-Patate a spicchi fritte

-Fried potatoes €5,00



Bevande

Coperto €2,50
Service €2,50

-Acqua

-Coca cola lattina

-Coca cola zero lattina

-Fanta lattina

-Birra agricola bionda 33cl 

-Birra agricola ambrata 33cl

-Birra igea 33cl (gluten free)

-Birra fresca

-Calice di vino 

€2,00

€3,00

€3,00

€3,00

€5,00

€6,00

€6,00

€5,00

€5,00


